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Qui sommes-nouy ?

LE JARDIN DU GOUT est artisan culinaire
qu
professionnelgproposant
de faire
de ce jour unmoment inoubliable

urer que tous

Tous nos plats sonfaits maison
produits bruts et frais

Circuits courts, produits de saison
et agriculture bio

Menu , sans gluten, sans lactose,
halal, cacher,
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de produits pouvant sublimer sa cuisine

des -de-Franceafin de soutenir
de chez nous :

-en- 77,
pommes de terre de Thay 78,

- La Tombe77,

fludier volre réceplion

Nous vous proposons

, Buffet repas
, Livraisons

17 ans dans les grands restaurants gastronomiques, ¢
toujours la pointe des nouvelles tendances.
Il aime travailler des produits dterroir, naturels et bio.

pour que vous puissiez accueillir
0S
propositions.
chaque pregation que nous vous proposons.
Au fil des pages suivantes, vous trouverez

nos menus, cocktails et buffets.

vos souhaits. Condiz- S

Garden barbec

notr
-mesure, et vous

composez votre instant ...
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Sommaire

LES GOURMANDISES .3 financiers C Smarties, bouteilles
COCKTAIL 4 mini-macarons, mim’brownie:s, guimauves Michoko
. mini- Tk
BOISSON®our votre cocktail .5 (8500) (1kg)
ANIMATIONS:ulinaires.. ..5
COCKTAIL ou ..6
ATELIERS 6 4345 TTC
miseen bouche 7 Financiers chocolat, moelleux
REPAS T 3839 TTC aux agrumes
Fruits de saison selon (850g)
BUFFETS 10 arrivage de nos producteurs
FROMAGES 0 (1k9)
MENU ENFANT 1
DESSERTS 1
CAVEet OPTIONS 3 3619 TTC 3619 TTC
_ Assortiment de fruits de bouche
PERSONIELet FRAIS 1 dgilslon — de saison(1kg)
e leur sauce cockta

LOCATIONmobilier et LOGISTIQUE % i sad ¥kg)
CANDY BAR 5

de vente .16

PREDECOUPEE EN 12 PAR1
3234 TTC
parfait pour un bon dessert

PREDECOUPEE EN 12 PARTS
27,72 TTC

grands , (850g)
(1kg)
PREDECOUPEE EN 12 PAR 2739 TTC
3883 TTC Olives
Volaille, poieaux, saucisson sec, ,
pommes de terre, (850g)

oignons, (1kg)
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en supplomen] de 110 €T1C Par picce
Tartelette
Mini burger tartare de rumsteak Poireau pomme de terre sur paime mie
Macaronde foie gras pomme Sab
Tartelette petits pois
jasmin confit de mangue,chips de perle de chia
Saint Jacques, bavarois de cheflleur, caviar
passion
Perle de foie gras passion sur une brioche Maki foie gras truffe
Crackers au Verrine de quinoa au citron et pampleousse
(vegan) (vegan)
Makis saumon avocatcitron yuzu Comme un bour

Maki concombre et yuzu(vegan)
(vegan)
e de menthe et salicornealgue de
wakam (vegan)

Mignonette de caille

Chougquette a Gyoza de homard et sa bisque chaude)

Mini burger bagnat de poulet Combien de pieces dotbn prévoir ?

Sucette de rouget en chemise de pomme de terre
Cependant,

panko, S

Assortiment errines (foie graspomme, cocktail et par personne :

sauce aigredouce : .
-miel-ciboulette, tomate-mozzarellapesto, saumoRcitron-ciboulette) 1h3Q un choix de Ipers

11,40 TTC/pers t
14,80 TTC/pers . ceconcep
17,50 TTC/pers

19,95 TTC/pers chaudes oh
“ 22,40 TTC/pers ’

un choix de
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Le minimum de commande est 4 litres
Elles sont la pour animer ce début de réception, attiréra t t e n

Servi en bonbonne. -5 personnes des préparations minute, compléter et dynamiser le cocktail.
Pouvant °tre r®alis®s qudayv

Soupe champenoisémousseux, Cointreau, sucre de canne, jus de pamplemousse) 1495 TTCle litre
Sangria blanche annelle, clou girofle) TTCle litre Saint Jacques aux TTC/pers
Punch planteur(rhum blanc, jus 1075 TTCle litre sous une cloche en @stal
Mojito 1085 TTCle litre Cromesquis deFoie Grasfrit TTClpers
Atelier Mojito au verre 13,75 TTCle litre

. . Dos de Saumonjuste TTC/pers
Good night & good luck 26,30 TTCle litre sur une plaque de sel rose

(jus de pomme verte, vodka, liqueur de manzana, romarin, jus de citron vert et limonade)

No regrets (rhum blanc, jus de citron jaune, liqueur de grenade et Champagne) 3520 TTClelitre
Barbecue deFoie Graset TTC/pers

Magret Canard
5-6 personnes

_ _ _ Brochette de TTC/pers
Cocktail de fruits 5,95 TTCle litre aux
(mangue fraise, orange sanguine, ananas, citron, cannelle, gingembre, girofle, muscat)
menthe (menthe, basilic, citronnelle, cardamome) 510 TTCle litre Truffe 43 TTClpers
Citronnade vanille et menthe) 4,9% TTCle litre _ pelure de truffe et servie dans une
verri
Virgin Majito (citron vert, sirop de sucre de cannes, Penienenthe fraiche) TTCle litre
. ) Mozzarella 3,00 TTCl/pers
Summer time 94 TrCle litre Trio de tomates cerises rouge,
jaune et orange, sur pics avec 2 types
de mozzarella (classique et di buffala)
- , . i Plateau de 39 TTClpers
Jus de raisiblanc Sauvignon 1L TTCle litre 1 TTCle litre citron
Jus de pommeReinette 1L TTCle litre Nectar de framboiselL TTCle litre
Bbnde 1L TTCle litre de vigne 1L TTCle litre Brochette de 245 TTClpers
Cromesquis dePetit Pois 2,8 TTC/pers

Nous préconisons 2 a 3 animations si vous souhaitez
supprimed 6 entr ®e S
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Spécialilés sucréey :
28,80 TTC/pers

3200 TTC/pers
3840 TTC/pers

Lesprix comprennent: Tartelette aux fruits de saison

choix ocolat framboise

Assortiment de macarons

Brochette de fruits frais B“’“ﬁ@r M@

Panna cotta de saison

Mousse au chocolat ;

Mini baba au rhum vaisselle, sucre,
dosettesde lait

TTC/pers

En supplément :
Nappage, boissons, verrerie,
tables des buffets, service

de 8h,
mise en place et
compris).

Spécialités salées voir page 4

5896 TTC/planche pour environs 1015 personnes

Planche de fremages allins

Meilleur Ouvrier de France fromager

Planche de (harcujorie

Jambon cru de pays, Jambon blanc, Saucisson sec, Chaizo
oignons

54,45 TTC/planche pour environs 1615 personnes

87,12 TTC/planche pour envions 1015 personnes
, Saucisson sec et Chorizo du pays basques

Oplion (harcuferie jine
Jambon de Cebo Iberico 24 mojs
de Pierre Oteiza

Pour quoi ne pas jouer |l a carte de
correspond. Pouvant °tre r®alis
et pour min 50 personnes.

430 TTClpers

Pour les amoureux de fraises, retrouvez
en glace, en fruit,
en bonbon, en tartelette

cotta 3,20 TTC/pers

S panacotta
accompagner de coulis de fruits de saisons

B 3,00 TTC/pers

3,70 TTClpers
Assortiment de3 confitures, denutella, sucre, miel

330 TTCl/pers
saveurvanille, pistache et citro
gaufre

Confiture de saison
chocolatValrhona, chantilly et fruits frais de saison

390 TTC/pers

3,00 TTC/pers
oothies
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